Skansenhuset: Bagarstugan pa Skansen bakar igen
Interviu med Nik Mdrak, lirare i brodbakning samt konditor

| bagarsiugan fran Offerdal | Jamiland bakas det {unnbrisd pa gammaldags vis. Foton:Marie Andersson, Skansen

Skansen ir en plats med méanga
maten och méanga kiirlekshistorier.
Hit kommer de som brinner for
kulturen, for historien, fér hus, f6r
tr4, Fr djur, for natur, fr barnkul-
turen, musiken, folkdansen....

En av de som forilskat sig i Skansen
sr Nik Maérak, och di 1 ett speciellt
hus, Bagarstugan.

Jag brukade g3 forbi ndr jag job-
bade som museipedagog pé sam-
evistet, tittade in genom fénstren,
klappade lite pa viggen och und-
rade vad som skalle hinda med det,
beriittar hon.

Och sa frigade jag alla p3 kultu-
ren. “Ja, vi vet att du vill baka” sa
de och si hande inte s& mycket.
Tyckte jag.

Nik Mérak, bakkunnig museipedagog

Sommaren 2010 kom Bagarstugan iging
igen efter en period av sporadisk verk-
samhet. Ken Eklund fick i uppdrag att se
till att bakandet kom iging och en av de
som fick méjlighet att baka och beritta
om bréd var Nik.

Nu ir hon inte ndgon nykomling. Snarare
har hon Skansen i blodet. Mamma Gun-
borg Mellegird har jobbat i ménga ar i
Ordenshuset Broféstet och pappa pristen
Johan Mirak har hllit minga gudstjanster
och berdttat manga sagor pd Skansen.
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Det ér sa hirligt att fa vara i detta
hus, siger Nik. Det har en s vinlig
sjil och man kinner hur hela huset
lever upp nér det kommer folk
och bérjar arbeta och ta det i bruk.
Till vardags r Nik larare i brodbak
p3 Medborgarskolan och hennes
specialitet dr surdegsbrod. Syster
Nilla #ir konditor och tillsammans
har de ocksd chokladkaféet Syst-
rarna Mirak och Pirak i Jokkmokk.
Den som kommer dit kan bide {3
en chokladeclair, gott kaffe och
musikalisk underhilining av syst-
rarna.
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Besdk bagarstugan och smaka varmt lunnbrdd.

Nik r ocks3 engagerad i slowfood-
orelsen i Sverige och Slowfood
Sapmi. Hon #r ett typiskt exempel
pa hur alla de som kommer och gér
pa Skansen tillfér kontakter och
fungerar som brobyggare. [ det hér
fallet mellan det samiska, mathis-
toriska och pedagogiska.

Bagarstugan pd Skansen kommer
fran Offerdal i Jimtland. Den
ligger strax &ster om Alvrosgarden.
I bagarstugorna bakades framfér
allt tunnbrod pa kornmjdl, som
var den vanligaste brédsorten i
norra Sverige. Hir arbetar ett lag
bestiende av fem bakkunniga
museipedagoger, och Bagarstugan
har Gppet maj - september 2011.
Stingt pa méndagar.

Christina Hamngvist




